Agregado VI

En rojo: comentarios surgidos en la XLIV Reuniéon SG T N°3 Comision de
Alimentos

Corchetes [ ]: analisis interno
Azul: inclusiones solicitadas por Brasil
MERCOSUL\GMC\RES N°77/94

DEFINICOES RELATIVAS AS BEBIDAS ALCOOLICAS

TENDO EM VISTA: o Art. 13 do Tratado de Assuncéo, o Art. 10 da Deciséo
N°4/91 do Conselho do Mercado Comum, a Resolucéo N °91/93 do Grupo Mercado
Comum, e a Recomendacgéo N°31/94 do SGT N°3 - "Nor mas Técnicas".

CONSIDERANDO:

Que devem estabelecer-se definicbes de bebidas alcoodlicas (com excecdo das
fermentadas).

Que existem diferengcas normativas nos Estados Partes referentes a estas
definicbes.

Que, é conveniente a harmonizacdo das referidas definicbes para facilitar o
intercambio de bens entre os Estados Partes.

O GRUPO MERCADO COMUM
RESOLVE:

Art. 1 - Aprovar as definicdes relativas as bebidas alcodlicas (com excecdo das
fermentadas), que consta no Anexo a presente Resolucéo.

Art. 2 - Os Estados Partes colocardo em vigéncia as disposi¢coes legislativas,
regulamentares e administrativas necessarias para o cumprimento da presente
Resolucao através dos seguintes 6rgaos:

Argentina :

Ministerio de Salud

Secretaria de Politicas Regulacion e Institutos
Ministério de Agricultura Ganaderia y Pesca
Secretaria de Agricultura Ganaderia y Pesca

Brasil :
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Paraguai :
Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social-MSPyBS



Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricidn-INAN

Uruguai :

Ministerio de Industria, Energia y Mineria (ANCAP).

Ministerio de Salud Publica.

Art. 3 - A presente Resolucdo entrard em vigor no dia 1° de janeiro de 1995.

XV GMC, Brasilia, 4/X1/94



ANEXO

DEFINICOES DE BEBIDAS ALCOOLICAS (COM EXCECAO DAS .
FERMENTADAS), SUAS MATERIAS-PRIMAS E PROCESSOS DE F ABRICACAO

[Alcance/Ambito de aplicacion

El presente reglamento técnico se aplica a las bebidas alcoholicas con excepcion de
las fermentadas definidas en el presente Reglamento que sean comercializadas en
los territorios de los estados Partes de MERCOSUR, al comercio entre ellos y a las
importaciones extrazona]

1. ENVELHECIMENTO

1.1 E o processo no qual se desenvolvem naturalmente, em recipientes de
carvalho ou outras madeiras apropriadas, com capacidade nao superior a 700 litros,
certas reacdes fisico-quimicas que conferem a bebida alcodlica caracteristicas
sensoriais proprias do processo e que nao possuiam anteriormente.

2. COEFICIENTES DE CONGENERES

Entende-se por coeficiente de congéneres (componentes volateis "nao alcool" ou
substancias volateis "ndo alcool" ou componentes secundarios "ndo alcool" ou
impurezas volateis "ndo alcool”) a soma de: acidez volatil (expressa em acido
acético); aldeidos (expressos em acetaldeidos); [ésteres (expressos em acetato de
etilo)]; alcoois superiores (expressos no somatoério dos mesmos); e furfural. Todos
eles expressos em mg/100 ml de alcool anidro.

Uruguay enviara a las deméas delegaciones informacion técnica que apoya la
propuesta la solicitud de adoptar acetato de etilo em vez de ésteres (expresados em
acetato de etilo.

3. ALCOOL ETILICO POTAVEL DE ORIGEM AGRICOLA

3.1 E o produto com uma graduacdo alcodlica minima de 95% Vol. a 20 T ,
obtido pela destilorectificacdo de mostos provenientes unicamente de matérias-
primas de origem agricola, de natureza acucarada ou amilacea resultante da
fermentacao alcoodlica, como também o produto da retificagdo de aguardentes ou de
destilados alcodlicos simples. Na denominacao do alcool etilico potavel de origem
agricola, quando se faz referéncia a matéria-prima utilizada, o alcool devera ser
obtido exclusivamente dessa matéria-prima.

3.2 [O alcool etilico potavel de origem agricola podera ser hidratado para o seu
envelhecimento.]

Las delegaciones evaluaran em que parte del RTM se colocara esta frase ya que
hace referencia a un proceso tecnoldgico, por ejemplo en afiejamiento.



La Delegacion de Paraguay solicita la inclusiéon de la practica de hidratacion del
destilado alcohdlico simple para su afiejamiento, las demas delegaciones lo
evaluaran internamente.

[El &lcohol etilico potable de origem agricola vy el destilado alcohdlico simple podra
ser hidratado para o seu envelhecimento.]

3.3 O Alcool etilico potavel de origem agricola deve observar as seguintes
especificacdes técnicas:

3.3.1 Caracteristicas sensoriais: Ndo devem ser detectados aromas nem sabores
estranhas a naturaleza do alcool

3.3.2 Aparéncia: Limpido e incolor antes e depois de diluido com 4gua destilada
3.3.3 Grau alcodlico: minimo 95% Vol. a 20 T
3.3.4 Acidez total, em acido acético mg/100 ml de alcool anidro: maximo 3,0

3.3.5 [ Esteres, em acetato de etila mg/100 ml de &lcool anidro: méximo 10,0]

Uruguay: [ acetato de etilo mg/100 ml de alcool anhidro: maximo 10,0]

3.3.6 Aldeidos, em acetaldeido mg/100 ml de alcool anidro: maximo 2,0

3.3.7 Somatério dos Alcoois superiores, em mg/100 ml de alcool anidro: maximo 3,0
3.3.8 Furfural, em mg/100 ml de alcool anidro: maximo 0,01

3.3.9 Metanol, em mg/100 ml de alcool anidro: maximo 50,0

3.3.10 Residuo seco, em mg/100 ml de alcool anidro: maximo 1,5

3.3.11 Benzeno: nao detectavel

4. CATEGORIA DE BEBIDAS ALCOOLICAS (com excecéo das fermentadas)

4.1  Entende-se por categoria de bebidas alcodlicas o conjunto das bebidas
correspondentes a essa definigao.

5. AQUAVIT ou AKVAVIT

5.1 Aquavit é a bebida de graduacéo alcodlica de 35% a 54%, Vol. a 20 C, obtida
pela destilagdo e/ou redestilacdo do alcool etilico potavel de origem agricola em
presenca de sementes de alcaravia (Carum carvi L.) ou pela aromatizacdo de alcool
etilico potavel de origem agricola retificado com extratos de sementes de alcaravia
(Carum carvi L.) podendo, em ambos os casos, ser adicionada de outras
substancias vegetais aromaticas.



5.2 A bebida poderéa ser adicionada de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro
do produto.

5.3 Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas)
por litro de produto, sua denominacdo serd seguida da expressdo “adocada” (en
portugés)/“abocada” (en espariol).

5.4

5.5 O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 150 mg/100 ml de
alcool anidro.

6. GENEBRA

6.1 Genebra é a bebida de graduacao alcoolica de 35% a 54%, Vol. a 20 T,
obtida de destilados alcodlicos simples de cereais redestilados, total ou
parcialmente, em presenca de bagas de zimbro (Juniperus communis L.e/ou
Juniperus oxicedrus L .) misturada ou ndo com alcool etilico potavel de origem
agricola, podendo ser adicionada de outras substancias odoriferas naturais.

As caracteristicas sensoriais do zimbro devem ser perceptiveis.

6.2 A bebida poderd ser adicionada de acucares até 15 g (quinze gramas) por
litro do produto e de [colorante caramelo para corregéo da cor].

Las delegaciones evaluaran internamente la pertinencia de mantener el agregado de
colorante caramelo .

6.3 O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 150 mg/100 ml de
alcool anidro.

7. GIM ou GIN (en portugués)/ Gin ( en espafiol)

7.1  Gim é a bebida com graduacéo alcodlica de 35% a 54%, Vol. a 20 T obtida
pela redestilacdo de alcolol etilico potavel de origem agricola, em presenca de bagas
de zimbro (Juniperus communis L.) com adicdo ou ndo de outras substancias
aromaticas, ou pela adicdo de extrato de zimbro, com ou sem outras substancias
vegetais arométicas ao &lcool etilico potavel de origem agricola.

7.2  Em ambos os casos o sabor do zimbro devera ser preponderante.

7.3 A bebida poderéa ser adicionada de acgulcares até um maximo de 15 g (quinze
gramas) por litro do produto.

7.4  Gim destilado é a bebida obtida exclusivamente por redestilacéo.

7.5  Gim doce, Old Ton Gin ou Gim Cordial é a bebida que contém mais de 6g
(seis gramas) e até 15g (quinze gramas) de acucar por litro do produto.

7.6 Gim seco ou Dry Gin é a bebida que contém até 6 g (seis gramas) de agucar
por litro do produto.



7.7 London Dry Gin é o Gim destilado seco, sendo optativo o uso das
denominacdes "Gim destilado” ou "London Dry Gin".

7.8 O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 50 mg/100 ml de
alcool anidro.

8. CORN ou KORN

8.1 Corn é a bebida com graduacéo alcoolica de 35% a 54%, Vol. a 20 C, obtida
pela retificacdo de destilados alcoodlicos simples de cereais ou pela retificacdo de
uma mistura de um minimo de 30% (trinta por cento) de destilados alcodlicos
simples de cereais com alcool etilico potavel de origem agricola, podendo ser
aromatizada com substancias naturais de origem vegetal.

8.2 O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 150 mg/100 ml de
alcool anidro.

9. STEINHAEGER

9.1 Steinhaeger é a bebida com graduacao alcodlica de 35% a 54%, Vol. a 20 C
, obtida pela retificacdo de destilados alcodlicos simples de cereais e/ou pela
retificacdo de alcool etilico potavel adicionado de substancias aromaticas naturais,
provenientes, em ambos os casos, de um mosto fermentado contendo bagas de
zimbro (Juniperus communis L.).

9.2 O coeficiente de congéneres nao podera ser superior a 150 mg/100 ml de
alcool anidro.

10.VODKA (en espafiol)) VODKA, VODCA OU WODKA (en portugués)

10.1 Vodka é a bebida com graduacao alcodlica de 36% a 54%, Vol. a 20C, obtida
de &lcool etilico potavel ou de destilados alcoodlicos simples de origem agricola
retificados, seguidos ou nao de filtracdo através de carvdo ativado como forma de
atenuar as caracteristicas sensoriais das matérias-primas originais. A bebida podera
ser aromatizada com substancias naturais de origem vegetal.

10.2 O coeficiente de congéneres ndo pode ser superior a 50 mg/100 ml de alcool
anidro.

10.3 A bebida pode ser adicionada de agucares até 2 g (dois gramas) por litro do
produto.

11.ARRAK ou ARAC

11.1 E a bebida com graduac&o alcoolica de 36% a 54%, Vol. a 20 C, obtida pela
adicdo a destilados alcodlicos simples ou ao alcool etilico potavel de origem agricola,
de extratos de substancias vegetais odoriferas tais como pinha, catecu, anis, cascas
aromaticas, etc.



11.2 O coeficiente de congéneres ndao pode ser superior a 650 mg/100 ml de
alcool anidro.

11.3 A bebida pode ser adicionada de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro do
produto

11.4 Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas)
por litro de produto, sua denominacdo sera seguida da expressdo “adocada” (en
portugés)/“abocada” (en espariol).

12. [AGUARDENTE DE VEGETAL HQURA

12.1 E a bebida com graduacdo alcodlica de 36% 38% a 54%, Vol. a 20 T
{CELSIUS), obtida de destilado alcodlico simples de vegetal mandieea ou pela
destilacdo de mosto fermentado de vegetal mandioca.

12.2 A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o0 aroma e o
sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados do
processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

12.3 A bebida podera ser adicionada de acucares na propor¢do maxima de 30 g
(trinta gramas) por litro do produto.

12.4 Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas)
por litro de produto, sua denominagédo sera seguida da expressao “adocada”.

BRASIL: Permitir uma definicdo de bebida mais ampla que possibilite inovacdes no
desenvolvimento de bebidas com destilados produzidos a partir de outros vegetais,
além da mandioca. A Unica aguardente de vegetal com 36% €& a tiquira,
considerando que ela estda sendo modificada, consideramos que a definicdo
genérica devera ser com graduacgéao alcodlica minima de 38% Vol.]

Las delegaciones de Argentina, Paraguay y Uruguay solicitan que se mantenga la
definicion de Tiquira original de la Res. N° 77/94.

La Delegacion de Brasil enviara una nueva propuesta para la proxima reunion.

[TIQUIRA

Es la bebida con graduacion alcohdlica de 36% a 54% Vol. a 20° C (CELSIUS),
obtenida de destilado alcohdlico simple de mandioca o por la destilacion de mostos
fermentados de mandioca.



La destilacion debera ser efectuada de forma que el destilado tenga el aroma y
sabor de los elementos naturales volatiles contenidos en el mosto fermentado,
derivados del proceso fermentativo o formados durante la destilacion.

El coeficiente de congéneres no podrd ser inferior a 200 mg/100 ml de alcohol
anhidro ni superior a 650 mg/100 ml de alcohol anhidro.

La bebida podra ser adicionada de azucares hasta 30 g/litro.

Cuando la cantidad de azucar adicionada sea superior a 6 g/litro del producto, la
denominacion debera ser seguida del término "abocada”. | La definicion de Tiquira
original en version Espafiol Res GMC N° 77/94

13.[SOCHU ou SHOCHU

13.1 E a bebida com graduaco alcodlica de quinze de 35%, Vol. a 20 <, obtida
da destilacdo do mosto fermentado de arroz, adicionado ou nédo de tubérculo, raiz
amilacea e cereal, em conjunto ou separadamente.

13.1.1 A bebida podera ser adicionada de acucares na propor¢ado maxima de 30 g
(trinta gramas) por litro do produto.

13.1.2 Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas)
por litro de produto, sua denominacéo sera seguida da expresséo “adocado”.

13.2 Sera denominado de Sochu envelhecido, a bebida que for envelhecida por
periodo néo inferior a um ano, podendo ser adicionada de caramelo para a correcao
da cor.

BRASIL: O Sochu esta entre as trés bebidas destiladas mais consumidas no
mundo.]

Las delegaciones de Argentina, Paraguay y Uruguay solicitan a la Delegacion de
Brasil mayor detalle especifico respecto a la proporcion de las distintas matérias
primas asi como de la composicion del Sochu o So-ju.

14.JAGUARDENTE DE CEREAL

14.1 E a bebida com graduacéo alcodlica de 38% a 54%, Vol. a 20 T, obtida de
destilado alcodlico simples de cereal ou pela destilacdo de mosto fermentado de
cereal, podendo ser adocada e envelhecida.

14.2 A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado apresente as
caracteristicas odoriferas, sapidas, ou a combinacgéo destas, dos elementos naturais
volateis contidos no mosto fermentado, derivados do processo fermentativo ou
formados durante a destilacao.

BRASIL: Bebida ja existente n&o prevista na norma anterior. Permitir uma definigéo
para bebidas destiladas obtidas a partir de cereais possibilitando a inovagdo no
mercado de bebidas.]

15.[TEQUILA



15.1 E a bebida com graduacéo alcoodlica de 36% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIJS),
obtida de destilado alcodlico simples de Agave ou pela destilacdo de mosto
fermentado de Agave (Amarilidacea).

15.2 A destilagcdo devera ser efetuada de modo que o destilado apresente as
caracteristicas odoriferas, sapidas, ou a combinacdo destas, terha—o—aroma—e—o
saber dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados do
processo fermentativo ou formados durante a destilacao.

[BRASIL: As expressfes aroma e sabor remetem a utilizagdo de aditivos
aromatizantes. Esta sugestédo sera repetida em outros pontos da norma.]

15.3 A bebida podera ser adicionada de alcool etilico potavel de origem agricola
sempre que o contetudo de destilado alcodlico simples de Agave nao for inferior a
51%, Vol. a 20 T, expresso em alcool anidro.

15.4 O coeficiente de congéneres eengenéricos nao podera ser inferior a 200
mg/100 ml de &lcool anidro, nem superior a 650 mg/100 ml de alcool anidro.

15.5 A bebida podera ser adicionada de agucares na proporcdo maxima de 30 g
(trinta gramas) por litro do produto ate-30-ghitre.

15.6 Quando a quantidade de acucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas)
por litro de produto 6ghitre, sua denominacgéo sera seguida da expresséao “adocada”.

15.7 A bebida podera ser envelhecida, permitindo-se o uso de caramelo para a
correcao da cor.]

La Delegacion de Uruguay solicita dejar entre corchetes a los fines de evaluacion
interna.

16.LICOR

16.1 [E a bebida com graduac&o alcodlica de 15% a 54%, Vol. a 20 T , e um
contetdo de acucares superior a 30 g (trinta gramas) por litro do produto, elaborada
com alcool etilico potavel de origem agricola e/ou destilado alcodlico simples de
origem agricola e/ou bebidas alcodlicas adicionadas de extratos ou substancias de
origem vegetal e/ou animal e/ou (saborizantesfaromatizantes espafol)
(aromatizantes portugués), corantes e outros aditivos permitidos no ambito do
MERCOSUL].

La delegacion de Argentina elaborard uma propuesta para diferenciar los licores que
utilicen una matéria prima de acuerdo a su denominacion de aquellos que solo
emplean aromatizantes/saborizantes.

16.2 [Serd][pode] denominado:

16.2.1 Licor Seco: o licor que contenha mais de 30g (trinta gramas) e até 100 g (cem
gramas) de acgucares por litro do produto.

16.2.2 Licor Fino: o licor que contenha mais de 100 g (cem gramas) e até 350 g
(trezentos e cinquenta gramas) de acucares por litro do produto.



16.2.3Licor Creme (crema): o licor que contenha mais de 350 g (trezentos e
cinquenta gramas) de acucares por litro do produto.

16.2.4 Licor Escarchado ou licor cristalizado: o licor saturado de aculcares
parcialmente cristalizados.

— Hasta aqui se lleg6 en la discusion en la reunion XLIV SGT N°3 Comisién de
Alimentos «

16.3 Semente-poderao-denominar-se-As denominagoes licor de café, de cacau, de

chocolate, de laranja, de ovo, de doce de leite e outras;-ete—agueles somente seréo
permitidas em licor que, em sua preparacdo, predominear a matéria-prima que
justifique taist denominagdeséae.

16.4 Serdo permitidas as denominagdes Cherry, Apricot, Peach, Curacao,
Prunella, Maraschino, Peppermint, Kummel, Noix, Cas sis, Ratafia, Anis e
denominacdes de uso corrente aos licores elaborados principalmente com as frutas,
plantas ou partes delas que justifiquem essas expressoes.

16.5 Serad denominado Anisette o licor de Anis que contenha no minimo 350 g
(trezentos e cinquenta gramas)# de acgucares por litro do produto.

16.6 O licor que tiver como base mais de uma substancia vegetal e, ndo havendo
predominéancia de alguma delas, podera ser denominado genericamente Licor de
Ervas, Licor de Frutas ou outras denominac¢des que caracterizem o produto;-ete.

16.7 Podera ser denominado Advocat, Avocat, Advokat, Advokaat, o Licor a base
de ovo, admitindo-se para esta bebida uma graduacéo alcodlica minima de 14%,

Vol. a 20 C (CELSIYS)-.

16.8 O licor contendo laminas de ouro puro sera denominado Licor de Ouro.

16.9 Os licores preparados por destilacdo de cascas de frutas citricas, adicionados
ou ndo de substancias aromatizantes{saberizantes permitidas no ambito do
MERCOSUL, poderdo denominar-se Triple Sec ou Extra Seco, independentemente
de seu conteudo de acucares.

16.10 Os licores que contenham em sua composi¢cdo ndo menos do que 50% em
volume de conhaque, uisque, rum ou outras bebidas alcodlicas destiladas, poderéao
chamar-se "Licor de...", preenchendo-se 0 espaco em branco com o0 home da bebida
utilizada.

16.11 Os licores com denominacdo especifica~{ de café, chocolate, ou outras que
caracterizem o produto,-ete-}-que contenham em sua composi¢cao conhaque, uisque,
rum ou outras bebidas alcodlicas, poderdo denorminar-se “Licor de..........
ao/com.....", preenchendo-se o primeiro espaco em branco com a denominacéo
especifica do licor e o segundo com a bebida alcodlica utilizada. Ex.: Licor de Café
ao Conhaque. Neste caso, devera ser declarada a porcentagem de bebida utilizada
junto a categoria da bebida.

16.12 Podera denominar-se “Cana Queimada — Licor” o licor elaborado a base de
alcool etilico potavel de melaco e/ou de destilado alcodlico simples de melaco,
adicionado de substancias edulcorantes ligeiramente carameladas.



16.13 Poderad denominar-se Cana com Mel ou Licor o licor elaborado a base de
alcool etilico potavel de melaco e destilado alcoodlico simples de melaco, adicionado
de ndo menos de 10% (peso/volume) de mel.

16.14 Podera ser denominado Cana de......Licor (preenchendo-se o espaco em
branco com o nome da fruta correspondente ao licor elaborado a base de alcool
etilico potavel de melaco e/ou destilado alcodlico simples de melago adicionado de
macerado de frutas, ou suas partes, em alcool da mesma origem.

17.XM)-AGUARDENTE OU BRANDY DE FRUTAS

17.1 E a bebida com graduacéo alcoodlica de 36% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIJS),
obtida de destilados alcoodlicos simples de frutas ou por destilacdo de mostos
fermentados de frutas.

17.2 A destilacdo devera ser efetuada de modo que o destilado tenha o aroma e o
sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado, derivados dos
processos fermentativos ou formados durante a destilagao.

17.3 O coeficiente de congéneres cengenéricos ndo devera ser inferior a 200
mg/100 ml de alcool anidro, nem superior a 650 mg/100 ml de alcool anidro.

17.4 A bebida devera ser elaborada com a matéria-prima que corresponde ao
nome do produto.

17.5 As aguardentes de fruta poderé&o ter as seguintes denominacdes:

17.5.1Kirsch ou Kischwasser , quando se tratar de aguardente de cereja—eu

Aguardente de ginjas e/ou de cerejas.

17.5.2 Cherry-Brandy—Katzch, Slibowitz, Slibowlka, Mirabelle , quando se tratar de
ed-aguardente de ameixas.

17.5.3 Peach Brandy ou Aguardente de péssego.
17.5.4 Calvados, Apple Brandy , ed-A quando se tratar de aguardente de maca.

17.5.5Pear Brandy ou Aguardente de Péra.

18.XV)-ALCOOLICA DE JURUBEBA
XV

18.1 E a bebida com graduac&o alcoodlica de 13% a 18%, Vol. a 20 T (CELSIJS),
obtida pela mistura de um macerado alcodlico de Jurubeba (Solanum

paniculatum) (SOEANIUM—PANICULATUM—LINNE,—SOLANACEAE) com alcool

etilico potavel de origem agricola.

18.2 Poderd ser adicionada de acucares, sendo denominada Suave ou Doce
quando esse conteudo for superior a 6 g (seis gramas) por litro de produto.



18.3 Poderad ser adicionada de aromatizantes/saberizantes naturais e outros
aditivos permitidos no ambito do MERCOSUL.

19.XMHH-BEBIDA ALCOOLICA DE GENGIBRE

19.1 E a bebida com graduacéo alcoodlica de 13% a 18%, Vol. a 20 T (CELSIJS),
obtida pela mistura de um macerado do rizoma de Gengibre (Zingiber officinalis
Rosc) com alcool etilico potavel de origem agricola.

19.2 Poderd ser adicionada de acucares, sendo denominada Suave ou Doce
quando esse conteudo for superior a 6 g (seis gramas) por litro de produto.

19.3 A bebida alcoolica de gengibre deverd apresentar as caracteristicas
odoriferas, sépidas, ou a combinacdo destas, tenrha—o—aroma—e—o—sabor das
substancias naturais do rizoma.

19.4 Podera ser adicionada de aromatizantes/saberizantes naturais e outros
aditivos permitidos no ambito do MERCOSUL.

20.Xh)-BEBIDAS ALCOOLICAS DE CANA DE ACUCAR

20.1 S&o as bebidas alcoolicas obtidas a partir de destilados alcodlicos simples ou
da destilacdo de mostos fermentados de caldo de cana de agUcar sucos-de-cana
{garapa) ou de melacos ou de méis de cana de acucar. Estdode compreendidas
dentro desta definicdo as seguintes bebidas:

[BRASIL: A utilizacdo da expressdo Garapa pode gerar engano, pois é conflitante
com o item XXIV desta norma que define um derivado da uva presente no
Regulamento Vitivinicola do MERCOSUL. Além disso, suco de cana € o produto
pronto para o consumo com parametros de qualidade especificados em legislacéo,
no entanto, a matéria prima utilizada para processamento nao precisa atender a esta
legislacao.]

20.2 3-AGUARDENTE DE MELACO OU-CACHACA

20.2.1E a bebida com uma graduacdo alcodlica de 38% a 54%, Vol. a 20 T
{CELSIUS), obtida de destilados alcodlicos simples de melaco ou pela destilacdo de
mosto fermentado de melago, podendo ser adicionada de aguUcares até 6 g (seis
gramas) por litro de bebida.

20.2.2 A aguardente de melaco ed-cachaga que contenha acucares em quantidades
superiores a 6 g (seis gramas)-porlitre-até uma quantidade inferior a 30 g por litro de

bebida serd denominada aguardente de melaco adocada.-eu-Cachaca—aveludada”
‘"abeeada"’.

20.2.3 Sera denominada aguardente de melaco eu-Cachaga envelhecida a que tiver
um minimo de 1 (um) ano de envelhecimento, podendo ser adicionado de caramelo
para correcao da cor.



20.2.40 coeficiente de congéneres eengenericos ndo podera ser inferior a 200
mg/100 ml nem superior a 650 mg/ml de alcool anidro.

[BRASIL: Suprimir a expressao “cachaca”, pois a definicdo n&o corresponde a
bebida produzida e por se tratar de indicagéo geografica brasileira.]

20.3 2)>AGUARDENTE DE CANA OU-CANINHA
[BRASIL: Suprimir o termo caninha por causar confusdo em consumidores. Por
exemplo, devido a sua semelhanca com a cafia.]

20.3.1E a bebida com uma graduacdo alcodlica de 38% a 54%, Vol. a 20 T
{CELSIUS), obtida de destilados alcodlicos simples de cana de acucar ou pela
destilacdo do mosto fermentado do caldos de cana de acucar {suees), podendo ser
adicionada de acucares até 6 g (seis gramas) por litro de bebida.

20.4 A aguardente de cana eu-GCaninha—que contenha acglcares em quantidades
superiores a 6 g (seis gramas)-perlitro até uma quantidade inferior a 30 g (trinta
gramas) por litro de bebida, serd denominada aguardente de cana adocada.—eu

20.4.1 Sera denomlnada aguardente de cana envelheuda eu—G&mnha—envelhee@e—
a bebida que ,
for envelhecida por um perlodo nao mferlor a 1 (um) ano, podendo ser ad|C|onada
caramelo para a correcao da cor.

[BRASIL: Alteracao visando a melhoria da qualidade do produto.]

20.4.2 0 coeficiente de congéneres eengenericos ndo podera ser inferior a 200
mg/100 ml nem superior a 650 mg/ml de alcool anidro.

20.5 AGUARDENTE DE RAPADURA

20.5.1E a bebida com graduacio alcodlica de 38% a 54%, Vol. a 20 T, obtida do
destilado alcodlico simples de rapadura ou pela destilacdo do mosto fermentado de
rapadura, podendo ser adocada e envelhecida.

20.5.2 A bebida podera ser adicionada de acgUcares na proporcdo maxima de 30 g
(trinta gramas) por litro do produto.

20.5.3 Quando a quantidade de agucar adicionada for superior a 6 g (seis gramas)
por litro de produto, sua denominacéo sera seguida da expresséo “adocada”.
[BRASIL: Adicionar nova previsao de bebida.]

20.6 3)>CANA

20.6.1 E a bebida com graduacéo alcodlica de 35% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIYS),
obtida da fermentacdo alcodlica e destilacdo de sucos, melados, melagos (com ou
sem a adicdo de acucar cru). Podera ser envelhecida e adicionada ou ndo de
caramelo.



20.6.20 coeficiente de congéneres congenéricos ndo deverd ser inferior a 100
mg/100 ml de alcool anidro.

20.7 4»CANA ARGENTINA

20.7.1 E a bebida com graduacéo alcodlica de 34% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIUS),
obtida a partir de alcool etilico potavel do melago de cana de acucar, adicionado de
substancias aromatizantes/saberizantes e caramelo. A bebida podera ser adicionada
de acucares até 30 g (trinta gramas) por litro.

20.7.2 Podera ser denominada Cafia Doble Argentina quando a graduacao alcodlica
for superior a 45%, Vol. a 20 T (CELSIJS)-.

20.8 5)}CANA PARAGUAIA

20.8.1 E a bebida com graduacéo alcodlica de 42% a 45%, Vol. a 20 T (CELSIYS),
obtida da destilagdo do liquido fermentado preparado exclusivamente com mel de
cana (Sirope), concentrado a fogo direto em evaporadeiras abertas. A graduacéao do
destilado ndo devera ser superior a 70%, Vol. a 20°C (CELSIUS).

20.8.20 coeficiente de congéneres econgenericos ndo podera ser inferior a 140
mg/100 ml de alcool anidro, nem superior a 524 mg/100 ml de alcool anidro.

20.8.3Podera ser denominada Cafia Paraguaya Afiejada ou Cafia Paraguaia
Envelhecida, a bebida obtida a partir de um destilado envelhecido durante 2 anos
em recipientes de carvalho, de madeira paraguaia ou similar apropriada, de
capacidade néo superior a 600 litros, admitindo-se, neste caso, 0 uso de caramelo
para a correcao da cor.

20.9 XX>RUM, RHUM ou RON

20.9.1 E a bebida com graduacéo alcodlica de 35% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIUS),

obtida de destilado alcodlico simples de melagco, ou da mistura dos destilados de
caldo de cana-de-acucar e de melaco-eu-da—destilacdo-de-mostosfermentados—de
sucos,-melis-ou-melacos-de-cana-de-acucar-ou-suas-combinagbes, de modo que se

mantenham aqueles principios aromaticos aos que o produto deve suas

caracteristicas sensoriais peculiares erganolépticas especificas, envelhecidos total
ou parcialmente.

[BRASIL: Criar uma definicdo que fagca uma diferenciacédo objetiva entre o Rum e a
Aguardente de cana.]

20.9.2 Admite-se o uso de caramelo para a corre¢cao da cor e de carvao ativado para
descoloragéao.

20.9.3 O produto poderé ser adicionado de acucares até 6 g (seis gramas) por litro.

20.9.4 O coeficiente de congéneres eongenérices ndo podera ser inferior a 40 mg/
100 ml de alcool anidro nem superior a 500 mg/100 ml de alcool anidro.

20.9.5 Podera ser denominado:



20.9.5.1 Rum Leve (Light Ron) o Rum cujo coeficiente de congéneres
congenéricos nao superar 200 mg/100 ml de alcool anidro.

20.9.5.2 Rum Pesado (Heavy Ron) o Rum cujo coeficiente de congéneres
congenéricos for superior a 200 mg/100 ml de alcool anidro e inferior a 500 mg/100
ml de alcool anidro, obtido exclusivamente do melaco.

20.9.5.3 Rum Envelhecido ou Rum Velho aquele que tiver sido envelhecido em
sua totalidade por um periodo minimo de 2 (dois) anos.

21.%X)-BEBIDA ALCOOLICA MISTA OU COQUETEL

21.1 E a bebida com graduacio alcodlica de 0,5% a 54%, Vol. a 20 C (CELSIJS),
obtida da mistura de uma ou mais bebidas alcodlicas ou alcool etilico potavel de
origem agricola ou de destilados alcodlicos simples com outras bebidas néo
alcoolicas e/ou sucos de frutas e/ou frutas maceradas e/ou xaropes de frutas e/ou
leite e/ou ovo e/ou de outras substancias de origem vegetal ou animal permitidas no
ambito do MERCOSUL.

21.2 Esta bebida poderad ser adicionada de agucares e também de aditivos
permitidos no ambito do MERCOSUL.

21.3 A bebida alcodlica mista ou coquetel podera ser gaseificada; neste caso, sua
graduacdo alcodlica ndo poderéa ser superior a 15%, Vol. a 20 T (CELSIUS)-.

21.4 Podera ser denominada "Batida" a bebida alcodlica mista com graduacdo
alcoolica de 15% a 36%, Vol. a 20 C (GELSIUS), obtida pela mistura de aguardente
de cana ou destilado alcoodlico simples de cana de acucar ou alcool etilico potavel de
origem agricola ou de outras bebidas destiladas com sucos ou polpas de frutas ou
outras substancias de origem vegetal e/ou animal permitidas no ambito do
MERCOSUL, com no minimo 50 g (cinquenta gramas) de acUcares por litro de

bebida-agdeares.
22 . XXH-APERITIVOS

22.1 S&o as bebidas com uma graduacéo alcodlica de 0,5% a 54%, Vol. a 20 €
{CELSIUS), que contém certos principios amargos efou aromaticos aos quais pode-
se atribuir a propriedade de serem estimulantes do apetite, obtidas a partir de
extratos de um ou mais vegetais ou de partes deles permitidos no ambito do
MERCOSUL.

22.2 O produto final deve cumprir a limitacédo estabelecida para os principios ativos
no ambito do MERCOSUL, provenientes das substancias vegetais utilizadas em sua
elaboracéao.

22.3 Estas bebidas poderdo ser adicionadas de acucares, assim como de
substancias aromatizantes/saberizantes, corantes e outros aditivos permitidos no
ambito do MERCOSUL.

22.4 Os produtos cujo sabor seja predominantemente amargo serdo denominados
Fernet, Bitter , Amargo , Amaro .



22.5 As bebidas em cuja composicdo predominar um principio, uma substancia
aromatica ou uma matéria-prima determinada, poderdo empregar em sua
denominacédo o nome do componente principal, por  exemplo:
Aperitivo......Bitter,.......... , Bitter, preenchendo-se o espaco em branco com a
matéria-prima principal. Quando ndo houver predominancia de uma matéria-prima,
pode-se indicar o nome dos vegetais de forma genérica, por exemplo: Aperitivo de
Ervas Aromaticas.

22.6 Denomina-se Ferroquina, Ferro Quina, Hierro Quina, a bebida que possui
teores minimos de 120 mg/100 ml de citrato de ferro amoniacal e 5 mg/100 ml de
guinina, expressos como sulfato de quinina.

22.7 O Aes-aperitivos pode-se ser adicionados de agua e gas carbbnico (CO,),
mantendo sua denominacdo seguida da palavra soda, por exemplo: Bitter Soda,
Aperitivo Soda e assim por diante.—ete.—e—terao—uma Neste caso a graduacgao
alcoolica devera ser no maximo de 15%, Vol. a 20 T (CELSIUS)-.

22.8 Quando a graduacédo alcoolica do Aperitivo for inferior a 0,5%, Vol. a 20 C
{CELSIUS), a bebida serd denominada: aperitivo sem alcool ou amargo sem alcool.

22.9 Com excecao da graduacao alcoolica, serdo admitidas para os Aperitivos sem
alcool todas as especificagcfes atribuidas aos Aperitivos em geral.

23.XXH)-PISCO

23.1 E a bebida com uma graduacdo de 35% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIUS),
obtida a partir de destilados alcodlicos simples de vinhos elaborados com uvas
devidamente reconhecidas e aceitas por seus aromas e sabores, podendo ser
destilados com suas borras.

23.2 Esta bebida podera ser adicionada de agucares até 30 g (trinta gramas) por
litro4.

23.3 O coeficiente de congéneres eengenerices nado podera ser inferior a 250
mg/100 ml de alcool anidro.




[BRASIL: Esta bebida ja encontra definicho no regulamento vitivinicola do
MERCOSUL (Resolugdo GMC/MERCOSUL 45/96).]

24.%XM)-BEBIDA ALCOOLICA ANISADA, BEBIDA ESPIRITUOSA ANISADA

24.1 E a bebida com graduacéo alcodlica de 24% a 54%, Vol. a 20 T (CELSIUS),
obtida por aromatizacéo de alcool etilico potavel de origem agricola com um ou mais
extratos dos seguintes vegetais, ou suas misturas: de—anis verde—ed—comum
(Pimpinella anisum ), efet anis estrelado (lllicum verum ), efey funcho
(Foeniculum vulgare ), efeu—outros vegetais ou partes deles que contenham a
mesma constituicdo aromatica principal.

24.2 A bebida podera ser adicionada eu—nae de outros extratos vegetais e/ou

aromatizantes realcaderes—de—saberfarema permitidos no ambito do MERCOSUL,

devendo predominar o sabor do anis.

24.3 Estas bebidas poderdo ser adicionadas de acucares até uma quantidade
maxima de 30 g (trinta gramas) por litro#l, e também de outros aditivos permitidos no
ambito do MERCOSUL.

24.4 Sera denominada:

24.4.1 ANIS TURCO ou ANIS ARABE, a bebida alcodlica anisada cuja graduacéo
minima seja de 40%, Vol. a 20 T (CELSIUS)-.

24.4.2 AGUARDENTE ANISADO, a bebida alcodlica anisada obtida por redestilacéo
de um destilado alcodlico simples de vinho na presenca de anis verde e/ou
estrelado.

24.4.3 ANIS DESTILADO, quando no minimo 20% do alcool absoluto que a bebida
acabada contém seja um alcool que tenha sido redestilado na presenca de anis
verde e/ou estrelado.

24.4.4 PASTIS, a bebida alcodlica anisada com uma graduacao alcoodlica minima de
40%, Vol. a 20 T (EELSIY-S), que contenha extratos provenientes de madeira de
alcacur (Glicyrrhiza glabra ) e um conteudo de anetol entre 1,5 g (um grama e cinco
décimos) e 2,0 g (dois gramas) por litroA, admitindo-se para esta bebida um
contetdo maximo de acgucares de 100 g (cem gramas) por litro4.



